
Provenances
 
Suisse: Bœuf, volaille, lard, œuf, pain blanc 
Europe: Cerf, chevreuil  
Estonie, Irlande: Perche  
Europe du nord: Cabillaud 
France: Dorade, Pain noir nordique 
 
Tous nos prix sont en francs suisses - TVA incluse. 
hvggerestaurant.com

A Partager 
Assiette de Fromages et Charcuteries 		  28 
De nos cantons 

Assiette de Viande Séchée 		  22

5 Mini Malakoffs		  15

Trio de Burgers de Bœuf 		  22

Tapas du Mois  
La sélection change régulièrement selon 
l’inspiration du Chef. Veuillez demander 
à notre équipe la suggestion du jour.  
 
 

Entrées
Velouté de Potimarron 		  12 
de la Ferme Courtois à Sauverny  
Noix et pickles de légumes

Terrine de Chevreuil 		  14 
Aux noisettes et ses condiments 
 
 

Salades
Salade César au poulet croustillant 		  26 
Salade César aux crevettes		  26

Carte du Bar 

Plats
Ballotine de Volaille IP Suisse de Perly		  35 
Façon champêtre, carottes glacées,  
écrasé de pomme de terre 

Tartare de Bœuf 		  36 
Au couteau traditionnel,  
pommes frites du Léman, salade 

Burger Raclette		  28 
Buns blanc, bœuf, lard, rösti, salade,  
fromage raclette, pommes frites du Léman, 
sauce maison 
 
Burger Pois Chiche 		  28 
Buns noir, pois chiches, salade, tomate,  
oignon rouge, sauce maison 
 
 

Desserts
Tartelette aux Fruits de Saison 	 	 14

Crème Brûlée Tonka Butternut 		  12

Panna Cotta Coco	 	 12 
Coulis de fruit de la passion 

Salade de Fruits Frais  	 	 10  
 
 

 
 
V  Végétarien    Végétalien   

 

En cas d’allergie, n’hésitez pas  
à consulter notre personnel. 
 
Informations détaillées  
sur les allergènes ici:



         	                                        

 
Origins 

Switzerland: Beef, poultry, bacon, eggs,  
white bread 
Europe: Venison, roe deer 
Northern Europe: Cod 
Estonia, Ireland: Perch 
France: Sea bream, dark bread 
 
Prices are in Swiss Francs and include VAT. 
hvggerestaurant.com

V  Vegetarian    Vegan   
 
Please speak to our crew  
if you have any allergies  
or dietary requirements. 
 
Detailed allergen  
information here:

Sharing	  
 
Cheese and Cold Cuts Platter 		  28 
From our cantons

Dried Meat Platter 		  22

5 Mini Malakoffs 		  15

Trio of Beef Burgers 		  22

Tapas of the Month  
Selection changes regularly according  
to the Chef ’s inspiration. Please ask our  
staff for today’s suggestion. 

 

Starters	  
 
Pumpkin Velouté from  
Courtois Farm in Sauverny 		  12 
With walnuts and marinated vegetables

Venison Terrine	 	 14 
With hazelnuts and condiments

 

Salads	  
 
Crispy Chicken Caesar Salad  		  26 
Prawn Caesar Salad		  26

Mains 
Swiss Chicken Ballotine from Perly	 35 
Rustic style, mashed potatoes, glazed carrots

Traditional Hand-Cut Beef Tartare	 36 
Leman French fries, salad 
 
Raclette Burger 	 28 
White bun, beef, bacon, rösti, salad,  
raclette cheese, homemade sauce,  
Leman French fries 
 
Chickpea Burger 	 28 
Black bun, chickpeas, salad, tomato,  
red onion, homemade sauce

 

Desserts
Seasonal Fruit Tartlet 	 14

Tonka Bean & Butternut Crème Brûlée 	 12

Coconut Panna Cotta 	 12 
Passion fruit coulis

Fresh Fruit Salad  	 10  

 
 
 

Bar Menu 


